Ta gesspezialitéten
11:30h - 14-30h

Dienstag;
Sabzipolo €15,50
Lachs- oder Zanderfilet mit Koriander-Safranreis & Salat A, D)
Kabab Kubideh £€13,50
Faschierter SPiCB aus Lamm- & Rindﬂcisch, serviert mit Reis & Salat

Mittwoch:
Mahiche Baghalipolo €16,50

In einer Kurkuma-Essenz gekocl'lte Lammstelze
mit SaFramDi”sPitzenreis & dicken Bohnen (D)

Djudje Kabab £€13,50
HUhnersPiCB, serviert mit Basmati Reis & Salat

Donnerstag:
Lubiapolo £€1%,50

Griiner Bohnen-Reis, serviert mit Lammfleisch & Salat

Shish Kabab €13,50

Zarter LammsPiCB, serviert mit Basmati Reis & Salat
Djudje Kabab €1%,50
Huhnerspic!s, serviert mit Basmati Reis & Salat

Freitag;

Screschkpolo £ 13,50

Zarte Hﬂhnerlceule, serviert mit Safran-Berberitzenreis (9]
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Kabab Machsus £ 14,50
Gemischter SPiCB aus Kubideh, Djucﬁe & Shish,
serviert mit Basmati Reis & Salat

Samstag:

Aclaspolo £19,50

Lammstelze, serviert mit Linsenreis, Rosinen & Datteln (L)

Tahchin

,,SaFranreiskuchen“, wahlweise mit Lamm- oder Hithnerfleisch (N®)
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Hausgemachte Emcrischungen

Limetten-Minzesaft 0,50l €6,50
Granatapgelsagt Frischgeprcsst 0,25 € 6,50
Dugh (Joglﬁurtge’crénk mit Minze) (G) 0,50! £ 5,50
Softdrinks
Rémcrclue“e m/o 0,33l €350
R(’jmerque”c m/o 0,751 € 6,80
Cola/Zero, Fanta, Sprite, Almdudler 0,33l €390
Afmcclsapc) Orangensaﬁ: 0,25 €320
Soda-Himbeere (Jugendgctr'ank) 0,50l £ 4,80
Soda-Zitrone (Jugcndgetrénk) 0,50l £ 4,80
Biere 0
Ottakringer Wiener Original 0,%% £ 4,20
Ottakringcr Wiener Original 0,5 €520
Schlossgolcl (Alkoholfreies Bier) 0,5l £ 4,50
Weine
Griiner Veltliner, Hauswein 1/8l €420
Rieslfng Smaragcl, Domine Wachau 1/8l £ 5,80
Weissburgunc!er, Polz 1/8l £€5,80
Chardonnay, Lindemanns 1/8 €580
Blauer Z.weigelt, Hauswein 1/8l €420
Blaufrankisch, kerschbaum 1/8 €5,80
Rubin Carnuntum, Markowitsch 1/8l £€5,80
Cuvee Barrique, Wieninger 1/8l £€5,80
Shiraz, Lindemanns 1/8l £ 580
Weine Halbflaschen
Griiner Veltliner, Jamek, FSP Achleiten (O) 0,375l £19,50
Riesling, BrUnc”mager 75b. Heiligens’cein O) 0,375l €17,50
Carnuntum Cuvée, Markowitsch zw/ pn (O) 0,375l € 17,50
Big John, Scheibelhofer zw/Pn/cs (O) 0,375l £19,50
Heideboden ; Umathum zw/bf/cs (O) 0,375l €24 -
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serviert mit Joglﬁurt A G, L O)
Hummus € 6,50

Kichererbsenpijrec mit Tahin & Olivensl (H, N)

—

Ezme € 6,50
Zwiebel, Tomaten, Petersilie & scharfe PaPrika (@)

L’)amigc € 6,80
Okraschoten in wUrzigcr Oliven-Tomatensauce (O)

Yatimcheh €750

Gebratene Melanzani mit Tomaten und PaPrika

Mirza Ghasemi €8,50
Passierte, gcréucl’lerte Melanzani mit Ei, Tomaten & Knoblauch (@)

Kaschke Baclemchan € 8,50
Passierte, gcbratenc Melanzani mit Minzsl, Knoblauch
und Persischer Molke (A, G, H)

\twspe%en
Zegtoon Parvarde £ 730
Griine Oliven in einer Granata[mceLWa”nussmarinade H, O)
Mastochiar € 6,50
Cremcjoghurt mit Fcingchacktcn Gurken,
Dille & Knoblauch (@)
Mastomusir €630
Crcmejoghurt mit wildem Knoblauch (®)
Dolme € 6,30
Weinblstter gchU”t mit Reis & Krautern,

VorsPeisenPIatte:
Fur 1 Person £10,50

FFur 2 Personen €17,90
Fur 3 Personen £ 2550

SUPPen

SuPPe Adas € 4,80
Persische LinsensuPPe A)

SuPPe Dj'o €480
Gcrstensuppe mit Hithnerbouillon A L)

Nan S~
Persisches Fladenbrot (A)
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Vegetarische Speisen

lzesend'an (vcgan) £16,50
SUsskartogeLEintOPC in einer Granatapfel-Walnuss-Sauce
mit Persiscl’xen Dérrpﬂaumen und Pasmati Safran-Reis H,O)

Kadou Bademdian (vegan) €16,50

Einto]:nc aus Melanzani und Zucchini mit gelben Linsen & Pcrsiscl’xcn
Limetten und Cl’lampignon, serviert mit Basmati Safran-Reis

Khoreschte Sabzi (vegan) €15,50

Eintolmc aus erlesener, Persischer Kréutermischung mit Champignon,
Bohnen & Persischen Limetten, serviert mit Basmati Safran-Reis (L, O)

Asche Anar (vegan) £€13,50
GranataPFel-EintoPF mit bulgur, Linsen, Bohnen, Minze,
Koriander, Petersilie und Granatap?clperlcn, serviert mit Fladenbrot (A)

Kuku Esfenad; €12,50
Bléa’t’certeig Spinat-Teta Strudel mit gemischtem salat (A, C, G, H)

Asche Reschte £€13,50

Ein’copmC aus Persisclﬁen Nudeln & erlesener Kréutermischung mit Siinat, E)ohncn,
Kichererbsen, verfeinert mit Rostzwiebeln, Minzsl, Molke & Fladenbrot (A, G, H)

Persische Hausmannskost

Khoreschte I:esend&an €19,50

I‘:intancaus Hithnerfleisch, Pcrsischcn Dérrpﬂaumcn, in einer
GranataPFeLWalnuss~5auce mit Basmati Safran-Reis (H, O)

Mahitche Baghalipolo £€2150
In Kurkumabouillon gckochtc Lammstelze, serviert mit
Basmati-Dillen-Reis und dicken Bohnen (G, L)

Ghorme Sabzi €17,50

Eintopc aus erlesener, Persischer Kréutermischung mit Lammﬂeiscl'l,
Bohnen & Persisclﬂen Limetten, serviert mit Basmati Safran-Reis ©)

Alu Esfenad; £€16,50

t‘:intanc aus Spmat, Pcrsischcn Pflaumen & Lammﬂeisch,
serviert mit Basmati Safran-Reis (O)

Ghegme Bademdjan €17,50

EintoPFaus Melanzani, Lammﬂcisclﬂ, ge”:en Linsen & Pcrsischcn Limetten,
in aromatischer Tomaten- Zwiebelsauce, serviert mit Basmati Safran-Reis

Khoreschte Bamigch €17,50

Ein’cop}C aus Okraschoten und Lammﬂeisch, in aromatischer
Tomaten-Zwiebelsauce (@)
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Gri ”spezialitéten
Kabab Kubideh

Faschierter SPiCB von Lamm & Rind mit Basmati Safran-Reis & Salat

Chili kabab

Faschierter SPicB von Lamm und Rind in schancgcwtlrz’ccr
Marinade mit Basmati Safran-Reis & Salat

Shish Kabab

Zarte Lammriickenstiicke vom SPieB mit Basmati Safran-Reis & Salat

Shishlik

Gegri”te Lammkoteletts mit Basmati Safran-Reis & Salat

Kabab Bar
Zartes Lammfilet vom Grill mit Basmati Safran-Reis & Salat

Soltani

Kombination aus einem SPicB Lammfilet ,Darg’ & einem SPieB
Faschiertes Kubideh mit Basmati Safran-Reis & Salat

NDJud'e Kabab

arinfertes Safran-Hithnerfilet vom Grill mit Berberi’czen,
Basmati Safran-Reis & Salat

Diudie Vaziri
SPieB—Kombination aus D’ucﬁc und einem SPicB Kubideh
mit Basmati Safran-Reis & Salat

Diudie Torsch
Fein marinierte Hithnchenkeulen vom Grill, mariniert mit
Lime’c’cen-GranataPFelsauce mit Basmati Safran-Reis & Salat

Kabab Pars
SPieB-Kombination aus zartem Lamm-, Huhn- & Kalbsfilet
& einem SPicB Kubideh mit Basmati Safran-Reis & Salat

Dessert
Bastani (A,C,G, H)
Hausgemachtes Safraneis mit Rosenwasser, Pistazien u. GranataPFclPerlen

Faludeh (Ac, 6, 1)
Glasnudeln-Limetten-Rosenwasser-Sorbet

GranataPFel Panna Cotta mit Granatapxcclperlcngclcc G, G, H)

Baglﬁlawa (A, C,H)
Orientalisches Tciggebéck mit Honig—Waansscn & Pistaziemctl”ung

Nane Chamehi A, C, G, H)
brancitcigkrap&:n mit Rosenwasser-Creme

Sholezard (A, H)
SaFranrcisPuclcling mit Rosenwasser, Pistazien, Mandclsplitter & Zimt

Napeloni A, C G, H)
Bls crtcig mit Vani”ecrcmc—i:'u“ung & Schokoladensauce

£18,—

€18,

£22.80

£22.80

£2450

£28,80

£18,90

£€24.80

£€21,50

£€25,80

£7,60

£7,60

£ 6,80

€ 5,80

£€6,80

£€6,80

£€6,80
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Weinkarte

WeiBweine ol

Wiener Gemischter Satz

€29 —
Weingut Wicninger
Riesling Smaragd €3] —
Weingut Domane Wachau
Ricsling Platin €29 —
Weingut Jurtschitsch
Griiner Veltliner DAC €26,
Weingut Johann TOPF
Griiner Veltliner £36,—
Feclerspic] Achleiten,
Weingut Jamek
Gelber Muskateller £€40,—
Weingut Tement
Sauvignon Blanc €42~
Weingut Sattlerhof
WeiRbu rrgu nder €3] —
Weingut Polz

Schaumweine 0,751

Schlumberger €99,
SParkling Sekt

BrUnc”mager €54 —
Brut Rosé

Moet Chandon g

lmperial Brut

e

Rotweine ol
Zweigclt

Wcingut Pockl

Blaufrankisch
Weingut Paul Kerschbaum

Blaufrankisch Chevalier
Weingut lbg

Cabernet Sauvignon
Weingut Scheiblhofer

Shiraz

Weingu’c Lindemanns

Shiraz

Wcingut Rosemount Estate

Sankt Laurent
Weingut Umathum

Pinot Noir

Weingu’c Gsellmann

Wiener Triologie
Weingut Wieninger (ZW/CS/ME)

Schiitzner Stein
Weingut Prieler (BF/ME)

Heideboden
Weingut Umathum (ZW/BF/CS)

Phantom
Kirnbauer (BF/ME/CS/ZW)

Pannobile
Weingut G. Heinrich (ZW/BF)

Admiral
Weingut Pockl (Zw/BF/CS)

€26,~

€3~

£42

< 2

£~

£33 —

£36,—

£51 -

£3) -

€ 49,—

£48,—

€551"

€5/~

£82,~




